Menww de saisovw

tnlrées
Velouwrs de topinambours et chiatoigne
Creauw of Jerusadew owtichokes and chestnut

Ow
Tawvtelette de chevre av Uhuile de noisette,
Magret fumé (France) et chutiney poire-coing
Goat cheese tawt inv hagelnut oil smocked duck breast

Platy
Doy de cabilaud, soupe de poissons de roche
Pomwmes de terre et ronille safranée, compotée de fenouil
Cod fish, rock fish soup
Potatoes and rowille i saffron, fenwnel stew
Oow
Risotto- dw moment /[ Risotto- of the moment

Ow
Palevow de veauw confit (France)

Mousseline de cawottes, compotée d oignons
Veal's palerow stew (Fr) Carrot purée and cooked onions

Entrée; plat et dessert : 39 ewroy
tntrée et plat : 37 ewroy
Plat et dessext : 34 ewroy



Menuw Avenio-

tntreey
Duo-de Saint Jacques crues et tevvine de foie gras
Jeunes pousses de roquette
Duo-of raw scallopsy and foie gras tervine

Ow
Euf parfait, emudsiov de champignons o law truffe
Epinawrds et copeaux de truffe fraiche

Soft boiled egg, fooumm of mushwooms and truffle
Spinash and pieces of truffle

Platy

tscalope de lotte, creme de lard
Chow vert et ventréeche de jambon noir de Bigovre
Monk fush, bacow cream and calblbage
Dried black pig belly from Bigovre

Ow
Bawette de beeuf Black Angus (USA)
Puwrée de céleri, champignony Sauce Chimichuwrri
Black Angus beef steack (US)
Celeri purée, mushwooms Chimichuwwri sauice

Entirée, plat et dessert : 49 ewvoy
Entrée et plat : 47 ewroy
Plat et dessert : 44 ewroy



Desserty

Assiette de fromages et chutney
Cheese and chudney
Saint Mawcellivw affine
Refine Saint Marcellin cheese

Mousse pomume aw four,
Sauce et gflace cowamel bewrre salé
Backed apple mousse; caramel coulis and ice creamy

Délice croustillant chocolat- poirve
Delicious crunchy chocolal and pear

Pawvlovor o mawrons et sorbet myrtille
Chestnul paviova and blueberry sorbet



