Menww de saisovw

tnlrées
Tataki de beeuf (France)
Sauce vitello-torwmato; légumes pickles
Beef tataki, vitello-tovvato- saurce, Sour vegetables
Ow
Ceviche de bonite o lait de coco-
Huile de coriandre et gestes de citrovw vert

Tuna fisthv ceviche inv cocorut milk.

Corviander ol and lime

Platy
Powvé de cabilland, wok de légumes croquanty
Consommé de homawd, Vierge d’herbes o Uhuile d'olive
Cod fish, wok of vegetables Lobster consonmmé,
Mix of owromatics herbs mowinated ivv olive o
Ow
Risotto- creme de brocolis, champignons sautes
Copeaurx de parmesarv et mimolette
Risotto, brocolis cream, mushwooms
Pieces of pawrmesarv and mimolette cheese
Ow
Magret de canowd (France) Laque miel soja
Purée de patates douces et fruity de la passion
Duck breast (France), soft spices
Mashed sweet potatoes and passion fruit

tntrée; plat et dessert : 39 ewros
tntrée et plat : 37 ewroy
Plat et dessert : 34 euroy



Menuw Avenio-

tntlrees
Gambay rétie, taboulé de quinow et légumes
Bisque de crustacés
Roasted shwimp, taboule of quinoa and vegetables
Shellfishv saunce
Ow
Croustillant de boudin noir et Saint Jacques
Ventreche de cochow noir de Bigorre

Scallops and black sausage Dried wild povk breast

Platy
tscalope de lotte,

Bewrre de coquilages aw curry Bretow
Monk fish Shellfisihv saurce ivv cuwrry
Bouwlgowr v soft spices and vegetables
Ow

tpaule d'agneaw confite (France),

Compotée d oignons, jus de viande av Uail noir
Ecrasé de pommes de terre aw beurre de ciboulette
Laml- showlder, onions stew, meal juice in black garlic
Mashed potatoes in ciboulette butter

Entrée; plat et dessert : 49 ewroy
Entrée et plat : 47 ewros Plat et dessert : 44 ewroy



Desserty

Assiette de fromages et chutney
Cheese and chudney
Saint Mawcellivw affine
Refine Saint Marcellin cheese

Diplomate vanille, confit de myrtilles saumvages
Sablé breton
Vandia creamy blueberries stew, pieces of biscudd

Chocolat croustillant o lav cacahumete
Crunchy chocolaile and peanutdy

Powlovaw av lv mangue et passior
Mango-and passcon frud paviova



